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Les bocaux en verre d’Andrésy Confitures

Anjourdhui vous trouves vos
confilures dans des contenants en

YOI,
iy

Can'a pas tonjonrs 868 le cas .

< Avanl. oo mettait  ses
confitures dans des pols en prés
ou en faience. Dans les tous
premiers  supermarchés  on
trouvait la confiture dans des
haoites de conserves métalligues de
5 ke - les 5/1 - on dans des boites
de 1k - les 4/4.

Fuis les consommateurs onl
voulu voir « ce qu'il y avait dans le
bocal =. Alors le verre transparent
s'est imposé sur le marché « haut
de gamme », [Yaotant que le verre
est le meilleur isolant qui soit : il
ne donne pas de poiil parasite.

Et le plastigue? 1l ne
supporte pas la chalenr de la
confitnre fraichement cuite, On ne
peul y mellre aueun morcent. Le
plastique. De plus le plastique
n'est pas sussi Blanche gue le
verre : il laisse passer 'oxygene de
l'air, De ce fait le produit ost altéré

lettre d’

¢ Andrésy confitures

n"g

{ moisissures, goit). =5
Mors pas de confiture
de qualité en
contenant  plastique !

Ches Andreésy Confitures,
nous avens &6 les promiers a
utiizer le boeal verre en petit
formal. pour les  petils
déjenners lteliers.

Avjourd'hul nos boedux de
verre  vont du format
« restauration » de 1kg an
format « hitellerie » de 28g.
Mais la  plupart  des
consommatenrs  veillent  des
formats moyens: de 3258 4
a200g. 1ls ont mison : mieux
vaul moins mais meillear |

En génfral la forme du
bocal est wrrondie, Clest plus
praligue que les angles pour
hien  récupérer toute la
confiture |

Certaing  de  nos clients
aiment les pols & [accttes, les
verrines  carrees, led formes
hautes i fines ou au conbraire
larges et basses, 11 en faut pour
tous les pofits. EL pour nous,
les désits des  clienls  sonl
sacrés,

collection
de bocaux en verre est riche et

De ee fait notre

varice. Alors chee  Andrésy
Confitures, tous les personnels
ol #1é spéeialement formés
pour  Lrailer nos verres avec
les précautions gu'il convient.

Mous savons les réceptionner
et les  stocker dans  les
meilleures conditions.

Nous savons comment les
utiliser dans des conditions de
propreté el d'hygitne
oplimum,

Nous savons les  hahiller
afin de les mettire en valewur
coilles, étiquettes, pastilles.

Ft edfin nous savons les
emballer afin que wvous lcs
découvricr chez vous — inkagls.

Parce que nos  bocaux
conservent et protégent nos
confitures de la zortie de nos
Lagsines jusqu'd vos tartines,
nous nous devons d'en prendre
soin,

C’était mieux avant ! Ah bon ?

Avant, on remplissait les pots & ln nuaio.

C'était chand, ca  coulait partoul, on s'en metkait

plein les mains.

Certaing confiluviers font encore de la

sur feur

travatl « comme avant », & la main,

Alors est-ve que c'élail
veainient micux ¥

Sans hésitation, non |

Dahord cest une ca-
tastrophe an nivean de
I'hygigne. La louche qui
plonge et replonge dans
la  bassine et la conta-

mine en apportant bactéries o microbes. ...
les mains, les ongles en contaet divect avee la
confiture... Bt pourquol pas lécher la goutie

gui dégouline aussi ?

publicité

briilante,
degré !

laulre.

Ensuite c'est dangereux pour lu personne
qui dose. La confiture en fin de cuisson esl
aux alentours de 100° Pour la conservation
du produit, il faut la mellre en boeaux
Attention aux  brilures au 2°

Et puis pour le consommateur : aucune
garantie d'avoir un poids &gal d'un boeal &

Mors pas de sentimentalisme mal placé ;

le remplissage & la main, ga fait joli sur les
photos mais ¢'élail moins bien |

Photo ; dosage ¢ le main chez Andrésy Confitures, 1979




Dpois sy eréation en 1951, s
confiturerie a &volud. Auwjourdbui nous ne
remiplissons  plus nos: bocaux 4 ln main

Pounjuei 7 Hygitne,  séeorité alimentaire,
amélioration des conditione de  Lrawvail,

demundes des consommateurs, ... Les raisons

sonil diverses:

Sylvie L, Sybvie P, Martine ou Linda
sont «doseuses = et pilotent des outils de
procluction gue 'on appelle aussi « dosenses » |
Mos deux Sylvie remplissent les pols de pelits
formats destinés & Uhitellerie. Martine et Linda
travaiblent avee tous Jes formats de pols de bpe
« épiceric [ing =,

Elles vous parlent de lear méier
Quel métier exercez-vous ?

Linda : Je suis doseuse, Je mets de la
canfiture dans des pots en verre,

Sylvie P.: Jai commencé aux grands
formats puis je suis passée sur la chaing
hitellerie,

Sylvie L. : Moi j'ai toujours travaillé pour
'hiitellerie. Mais aujourd’hui le teavail est
plus fueile gque quand jai démarré en
1gRG-A7,

En guoi consisle volre travail ?

Linda: Mon ryilune de teavail dépend
essentiellement de la fin de chaine. Si les
pots saccumulent, &l v a un probléme &
I'ttiquetage, je dois ralentiv ma machine,
11 faut faire atlention 4 Péguilibre de la

Le dosage, un métier de précision

Interview des doseuses d Andrésy Confitures

cliaine.

Ou'est-ce  qui  vous ploit le

plus dans votre métier ?

Sylvie L. ; Quand tout fonelionne, toul
e plait !

Martine : Depuis  gue nous  nous
sommes modernisés, toul est bhien, Je
me sens bien gquand je travaille t6t le
matin.

Sylvie P.: Jaime doser toutes les
confitures. Doser les sog, c'est difficile
car c'est un  format spécial,

Avec les formals « épicerie »,
qi'esi-ce quwi est le plus
difficile ?

Martine : Clest gquand on chanpe sans
cesse de parfum : 1 bassine d'abricot,
puis 1 de fraise, puis 1 d'autre chose ..,
car il faul sans cesse régler el modifier e
poids. Je suis sans arcél en train de
verifier gque j'ai le poids corvect. Tt hien
siir gquand je suois prés de la halanee,
cesl A4 ce moment gue le reste ne
fonctionne plus | De plus il faut laver et
nettoyer entre chague parfum. Cela
prend beaucoup de temips mais bon ...
I'hygigne, c'est trés nportant.

ﬂ i La machine dédiée
Uhitellerie va oile  cor
remplir 28y dans un poi prend

peu de temps. Cela fuil peur aux
autres doseuses. Et a vous 7

Sylvie I'. : La cadence fait peur mais
moi j'adore,

Quelle est la principale gualité
d'une doseuse ¢

Linda et Martine : Avoir les yeux
partout !

FLemot de la fin ?

Sylvie P. : Judore ma chaine |

Linda

Martine

Froywis o e Loy D, full ol 2608

e recetie simple ef elife ponry éualer ros (Reilcs ; g

les verrines au confit de roses.

Pour réaliser cetle oectle ;
- 4 jolis verres lransparenls
A yaouris s Cruils rouges
- des framboises ou des petits [rulls rouges
- 1 pot de confit de roses

e ——

Mellew e eit & quebgues Truils pour L
ditcoration fnale, Berases Iecremend les
autres & fa fourchette,

Disposes une couche de yaourt dans
uluﬂillc verre (envirogn & 103 duverne)

far-dessus, metter une couche de froits
forasés (14 du verre)

Termbm par une fne couche de confil de
PSS,
Pour déeorer, disposes sur fo dessos des
frambaoises entidres,

Conseil : prépares ce desserd & Pavance el
plavces-le au réfrigtmleur pour guoe les
pirfums se développent.

ldée ponrmands : achetez 8 petits
mgcarons aux frits rouges, au chocolat
o & la pistache. Embrochox 2 macarons - ||
sur un joli supporl en bais eb piogoes eelle
hrochotte sur votre verrine,

Bomappétit §
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